提案書類提出要領


１　提案書類の提出期限
令和８年１月２０日（火）１７時まで必着
　　　　　　　　　　　　（郵送でも可。ただし提出期限必着のこと。）



２　提出書類一覧（詳細は３　提出書類説明を参照）
	提出書類
	必要
部数
	備考

	誓約書
	1
	様式1

	衛生管理方針（衛生管理の取組内容等）
	1
	様式2
または、任意様式

	従業員に対しての調理指導・研修方針
	
	

	基本メニュー５パターン
※１日３食×５日分＝１５食分
※食材料の分量・カロリー計算・原価計算したもの
	1
	様式3

	上記のうち、３パターン（９食分）のカラー写真
	4
	任意様式
※写真は１パターン（１日３食分）をＡ４用紙１枚に添付して提出。

	弁当メニュー２種類（２食分）
※食材料の分量・カロリー計算・原価計算したもの
	1
	様式3

	弁当メニュー２種類（２食分）のカラー写真
	4
	任意様式
※写真は１パターン（１日３食分）をＡ４用紙１枚に添付して提出。

	給食費希望額提案書類
	1
	任意様式
※朝食・昼食・夕食・野外炊飯・弁当の希望額（税込）について







３　提出書類説明
（１）衛生管理について
貴社が実施している衛生管理について、貴社が食中毒等防止のために取り組んでいる取組内容や会社の方針を記述して、提出してください。（会社独自の衛生管理マニュアル提出でも可）
※食中毒等防止のための従業員の調理過程・服装・心構え・健康管理・衛生管理・注意事項等明記した内容を記述して提出してください。


（２）指導・研修方針について
貴社が調理経験の無い従業員や経験の浅い従業員に対しての指導・研修方針を記述して、提出してください。（会社独自の社内教育・研修資料等の提出でも可。）
※調理業務・衛生管理・心構え等明記した内容を記述して提出してください。


（３）提案メニューについて
貴社が提案する食事メニューを以下の要領で作成し、提出してください。
　①朝食・昼食・夕食のメニューを５パターン（１日３食×５日分＝１５食）を作成して下さい。
  ②上記①で作成したメニューは食材量の分量・カロリー分析・原価計算を行って下さい。
  ③上記①のメニューの食事量等は中学生の標準摂取量で算出して下さい。
  ④上記①で作成したメニューのうち３パターン（１日３食×３日分＝９食）のサンプル写真（カラー）を添付してください。（写真は１パターン（１日３食分）をＡ４用紙１枚に添付して提出して下さい。）
⑤弁当のメニューを２種類（２食分）作成し、写真を添付してください。（作成要領は②～④と同様）
※今回の提案メニューを実際の献立表として採用して実施する予定です。



４　質問事項（質問がある場合）
      質問書（別記様式）を令和８年１月１３日（火）17時まで必着（FAX可）
                                              　　　　（FAX番号:0978-54-2152）
※質問事項への回答は令和８年１月１６日（金）までにHPにて回答します。
（HP掲載時は会社名・担当者名・連絡先は公表しません。）

