
ハモには複雑につながった小骨が3,000本以上あるた

め調理がしにくいことから、「骨切り」と呼ばれる特別

な処理が必要です。加工

処理施設の専用骨切り

機は、ベルトコンベアで

ハモを流していくと薄い

刃先が細かく作動しなが

ら、身くずれがしないよう

鮮やかに骨切り加工の

処理をしていきます。

水そうから取り出され、頭をスパッと落とされたハモは

ヌメリ取りの作業にうつります。いきおいよく水をふき

かける専用の機械をくぐ

らせると、あっというまに

ヌメリと混ざりものがとり

のぞかれます。そこから３

枚おろしの機械をとおし

て仕上がりを確認した

ら、いよいよ骨切りに進

みます。

　杵築の加工処理施設で扱うハモは
別府湾のものだけではありません。旬
の時期になると中津、宇佐から佐伯
まで、大分県内各地からハモが持ち
込まれてきます。水あげされたハモが
運び込まれる施設には、約17トンの
水そうが1基、約5トンの水そう6基が
並んでいます。

県内中のハモを
受け入れる水そう

充実した設備

水あげされたばかりのハモの群れ
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ハモは見た目どおりの
暴れん坊ですか？

Q

3枚におろされたハモを細かく確認し
ながら、仕分けていきます

骨切りまえの加工は
どういう工程があるの？

Q

A

骨切り機を通したハモ。小骨もスッキ
リと切られています

ハモの骨切りは
難しい作業なのでは？

Q

真空パックされたハモは日本全国へ
出荷されていきます

A見かけは似ていても、ハモはウナギとは比べものにな

らないくらい凶暴です。大きく裂けた口、サメのように

鋭い歯、ギョロッとした目

つきにはビビります。ハ

モの手づかみは危険な

ので、必ずハモバサミで

つまみあげるのですが、

からだをくねらせながら

すごい勢いで抵抗する

姿に驚かされます。

A 骨切りされたハモ

は凍結機で急速

冷凍をして、1日に約200

～300キロを出荷してい

ます。出荷先は県内外の

鮮魚店やスーパーのほ

か、有名な外食チェーン

へも出荷しています。大分

県内の学校給食に使わ

れることもあります。

大分からどれだけの量の
ハモを出荷しているの？

Q

A

大分のハモは

あぶらのノリがいいと評判!

ハ モ

杵築の漁師はハモに支えられて

いると言ってもいいくらいです。

おいしく安全に加工して、ハモの

価値を高めていきたいです。

高級な京料理にも
使われる大分のハモを
誰もがおいしく
食べられますように

　杵築の荷捌き・ハモ加工処理施設は
別府湾が見わたせる美濃崎漁港にあり
ます。大分でハモといえば中津が有名で
すが、杵築のハモも九州トップクラスの
水あげ量を誇っています。もともとハモは
あたたかい海域にすんでいるので大分県
の周辺はハモにとって最適の環境といえ
ます。杵築で水あげされたハモは最新の
加工設備を使うことで、熟練の職人にも
引けを取らない処理がされています。

ハモ満足度
100%
大分の海は

別府湾を見わたせる美濃崎漁港

　大分県産のハモは、本場・
関西方面でも評判です。杵築
にできたハモ加工の拠点とな
る施設を運営する長船長茂さ
んにお話を聞いてきました。

ハモにとってすごしやすい水温の水そう

　ハモと聞いて京都の高級料理が頭にうかぶ人もいるで
しょうが、大分県はハモの一大産地でもあります。ハモの

調理に欠かせない「骨切り」は江戸時代の中津か
らはじまったともいわれており、

大分県とハモとの縁は深
そうです。ハモは梅雨
に卵を産み、夏に
かけてあぶらが
のってきます。
ハモにとって最適
な漁場とされる
大分県の海岸線。

杵築にできたハモの
加工処理施設は、頼もし

い存在になっているようです。
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まな板にのせると、いきなりガブッと噛
みついてきたのにはビックリしました！
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