別記様式第２号
九重青少年の家食堂委託に関する調査書（提案書）
１　貴社が実施している衛生管理について、貴社が食中毒等防止のために取り組んでいる取組内容や会社の方針を記述して、提出してください。（会社独自の衛生管理マニュアル提出でも可）（食中毒等防止のための従業員の調理過程・服装・心構え・健康管理・衛生管理・注意事項等明記した内容を記述して提出してください。）

２　貴社が調理経験の無い従業員や経験の浅い従業員に対しての指導・研修方針を記述して、提出してください。（会社独自の社内教育・研修資料等の提出でも可。）

（調理業務・衛生管理・心構え等明記した内容を記述して提出してください。）

３　貴社が提案する食事メニューを以下の要領で作成し、提出してください。

（ア）朝食・昼食・夕食のメニューを５パターン（１日３食×５日分＝１５食）を作成して下さい。

（イ）上記（ア）で作成したメニューは食材量の分量・栄養成分表示及びカロリー分析・原価計算を行って下さい。
※栄養成分表示は少なくともタンパク質、脂質、炭水化物、ナトリウム(食塩相当量で表示)を表示してください。
（ウ）上記（ア）のメニューの食事量等は中学生の標準摂取量（kcal/日）で算出して下さい。

（エ）上記（ア）で作成したメニューのうち５パターン（１日３食×５日分＝１５食）のサンプル写真（カラー）を添付してください。

※写真は１パターン（１日３食分）をＡ４用紙１枚に添付して提出して下さい。

※プリンタ等で作成しても可。ただし用紙は写真用紙で提出して下さい。

（オ）幼児対応（保育園・幼稚園）メニューを２パターン（１日３食×２日分＝６食分）作成して下さい。写真の添付は不要です。（作成要領は（イ）・（ウ）と同様）

（カ）（ア）の基本メニュー５パターン（１５食分）、オの幼児対応（保育園・幼稚園）メニュー２パターン（６食分）の食物アレルギー対応用メニュー（※卵・乳製品・小麦・甲殻類・落花生・そば全てを除去したものとする。）を作成してください。（作成要領は、（イ）・（ウ）と同様）
（キ）上記（エ）の５パターン（１５食分）の食物アレルギー対応用メニューのサンプル写真（カラー）を添付してください。
※写真は１パターン（１日３食分）をＡ４用紙１枚に添付して提出して下さい。
※プリンタ等で作成しても可。ただし用紙は写真用紙で提出して下さい。
※今回の提案メニューを実際の献立表として採用して実施する予定です。
【設問１】食中毒防止のための取組内容・方針について記入してください。
（枠内に収まらない場合は別紙で提出されても構いません。以下の設問も同様です。）

【設問２】  従業員に対しての指導方針・研修方針について記入してください。


※予備


